SEMAINE DU 06-07-2026 AU 12-07-2026

MIDI \] QUFONT

FITZ JAMES RESTAURATION

Entrée ﬂmCo|es|aW WBetterave Vinaigrette REPAS FROID Crépe au fromage wCarotteS répe’es au citron
Tomate au persil

Plat Msamoussa aux légumes et “*?Pavé de hoki sauce créme Roti de dinde "?:Egréné de boeuf sauce chili  Cordon bleu (volaille)
son jus # Gratin dauphinois Sauce mayonnaise Riz Pates
Julienne de légumes (carottes, Taboulé
courgette, céleri)
Blé
Fromage Camembert Emmental Chantaillou Gouda Fromage frais nature (carré croc
lait)
Dessert Créme dessert vanille £ Fruit de saison Donut au sucre i Fruit de saison Yaourt aromatisé
-y
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
1 Local @ CE2
VCfca' , - MSC possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
vz V;?:etanen 5 Global GAP *Présence de porc

: oy 2



SEMAINE DU 13-07-2026 AU 19-07-2026
MIDI
FITZ JAMES

Entrée Haricot beurre vinaigrette a
I'‘échalote

Plat 7 Chipolata* grillée et son jus
8 Petits pois carottes

Fromage Fripons

Dessert . Fryit de saison

3 Local B CE2
= \SC ¥ VBF
' Contient du porc

-i Pastéque Roulade de surimi mayonnaise
Mprarmentier végétarien Emince de poulet sauce brune
(égréné végétal, purée, brunoise Pates

légumes)

Carré de I'Est Vache qui rit

Végétarien

£ Global G.A.P *Présence de porc

N DURSNT

RESTAURATION

REPAS FROID
Concombre sauce ciboulette

Thon mayonnaise

ﬂSaIade de pommes de terre
fagon piémontaise

Petit suisse sucré

Brownies

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

oy 2



SEMAINE DU 20-07-2026 AU 26-07-2026
MIDI

N DURSNT

FITZ JAMES RESTAURATION
Entrée “£-Melon Taboulé Oeufs durs mayonnaise E2& coleslaw Salade de concombres, mais et
tomates
Plat Boulettes de mouton au ras el 2 Colin pané sauce créme Mpalet végétarien a l'italienne RdLentilles sauce tomate facon  Nuggets de poulet
hanout # Pommes vapeurs sauce milanaise bolognaise Ketchup (dosette)
Légumes couscous . alé 3 Potatoes
s 9 m"Epinards hachés cuisinés Pf)elee de courgette Pates
emoule Riz
Fromage Fraidou Gouda Camembert Mimolette Amsterdammer
Dessert  Yaourt aromatisé i Fruit de saison Flan saveur caramel Beignet a la pomme < Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

B IRV
K1 Local - CE2 Clobal A possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC ¥ VBF £ Global GAP

*Présence de porc

: oy 2

' Contient du porc



SEMAINE DU 27-07-2026 AU 02-08-2026 DUF
aan ONT

MIDI
FITZ JAMES \ RESTAURATION
Entrée Macédoine mayonnaise REPAS FROID i Concombre sauce aux fines  Tomate vinaigrette Taboulé
Méli mélo de carottes rapées herbes
vinaigrette
Plat Pépites de colin dorées aux 3 ¥ 07 Jambon blanc* RTortillini Epinards Ricotta Sauté de poulet réti sauce MTarte aux fromages
céréales sauce tomate Salade de Pates (garniture sauce tomate basilic poulette Salade iceberg
Riz Creole froide) Fromage rapé B Pommes de terre rissolées

Ratatouille de Iégumes

Fromage Coulommiers Vache picon Buchette lait de mélange Tomme blanche Petit suisse sucré
Dessert  .i Fryit de saison Cookie Pépite chocolat noir Purée pomme fraise Creme dessert chocolat Fruit de saison
g
d Local B CE2 Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- MOSCS ¥ VBE . GTgt;e TE';: B possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
, obal &.A. *Présence de porc
¢ Contient du porc w  VPF

: oy 2



SEMAINE DU 03-08-2026 AU 09-08-2026 DUF
iy ONT

MIDI
FITZ JAMES \] RESTAURATION

Entrée - Melon i Betterave vinaigrette REPAS FROID Crépe au fromage & Carottes rapées au citron
Tomate au persil

Plat Msamoussa aux légumes et “*?Pavé de hoki sauce créme Moeufs durs "FEgréné de boeuf sauce chili  Cordon bleu (volaille)

son jus i Gratin dauphinois Sauce mayonnaise Riz Pates

Julienne de légumes (carottes, Taboulé

courgette, céleri)

Blé
Fromage Camembert Recette Madame Loik Chantaillou Fraidou Brie
Dessert  Créme dessert vanille £ Fruit de saison Donut au sucre i Fruit de saison Yaourt aromatisé

g
i Local ® CE2 Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- MOSCg ¥ veF . GTgtf T?Be,: B possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
_ obal &.A. *Présence de porc

¢ Contient du porc w  VPF

: oy 2



SEMAINE DU 10-08-2026 AU 16-08-2026
MIDI

FITZ JAMES
Entrée Haricot beurre vinaigrette a
I'‘échalote
Plat MRoule végétal et son jus

&l petits pois carottes

Fromage Edam

Dessert < Fruit de saison

K1 Local B CE2
= MSC ¥ VBF
«  Contient du porc w  \VPF

Méli mélo de carottes rapées
vinaigrette

“*?\Waterzooi de poisson
Blé aux petits légumes

Vache picon

Purée pomme abricot

Végétarien
£ Global G.A.P

-i- Pastéque

Parmentier végétarien
(égréné végétal, purée, brunoise
légumes)

Tartare ail et fines herbes

Liégeois chocolat

07 Paté* de campagne

Emincé de poulet sauce brune
Pates

Vache qui rit

=i Fruit de saison

DURSNT

RESTAURATION

-

REPAS FROID
Concombre sauce ciboulette

Thon mayonnaise

ﬂSaIade de pommes de terre
fagon piémontaise

Petit suisse sucré

Brownies

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

oy 2



SEMAINE DU 17-08-2026 AU 23-08-2026

MIDI \] QUFONT

FITZ JAMES RESTAURATION

Entrée & Carottes rapées Salade de pates aux petits Oeufs durs mayonnaise E2& coleslaw Salade de concombres, mais et
légumes tomates

Plat Boulettes de mouton au ras el *?Colin pané sauce créeme 0¥ Réti de porc* sauce RdLentilles sauce tomate facon  Nuggets de poulet

hanout % Pommes vapeurs marengo bolognaise KetChUp (dosette)

Légumes couscous : Blé 3 Potatoes

9 # Epinards hachés cuisinés Pf)elee de courgette Pates

Semoule Riz
Fromage Fraidou Gouda Camembert Mimolette Rondelé nature
Dessert  Yaourt aromatisé i Fruit de saison Flan saveur caramel Beignet a la pomme < Fruit de saison

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

@ ’ z I 0
E k/IOSCgI i \C/)Ei \C/;g;tagen possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
i ¢ Clobal GAP *Présence de porg
«  Contient du porc w  \VPF

: oy 2



SEMAINE DU 24-08-2026 AU 30-08-2026 DUF
aan ONT

MIDI
FITZ JAMES \ RESTAURATION
Entrée & Haricot vert vinaigrette REPAS FROID Salade iceberg aux croltons Tomate vinaigrette Salade de pomme de terre
i Pastéque sauce ciboulette
Plat Pépites de colin dorées aux 3 ¥ 07 Jambon blanc* *Ravioli au boeuf sauce tomate MdGalette panée pois légumes NMTarte aux fromages
cgreales sauce tomate Salade de Pates (garniture Fromage rapé sauce curry Salade iceberg
Riz Créole froide) 8 Pommes de terre rissolées

Ratatouille de légumes

Fromage Fripons Emmental Cantadou Chanteneige Petit suisse sucré
Dessert  .i Fruit de saison Cookie Pépite chocolat noir Spécialité pomme banane Creme dessert vanille Fruit de saison
g
d Local B CE2 Véaétari Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
- MOSCS ¥ VBE . GTgt;e TE';: B possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
, obal &.A. *Présence de porc
¢ Contient du porc w  VPF

: oy 2



Menu de la semaine >
SEMAINE DU 31-08-2026 AU 06-09-2026

DU
@ ToNT

RESTAURATION

Entrée 2% Coleslaw

Plat EEl5andade de poisson

Fromage Gouda

Dessert  Yaourt aromatisé

| LEGENDE -

es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
i Local # CE2 Véastari = MSC L tractuels, | i hats étant tributaire d iati
v V%C; Giobal GAP » Cegts ar;edn - \PE possibles des nements et des délais de commandes.
- % Global G.A. . ontient du porc > “Prasence do
Recette du chef ™ Bio Saveur en Or 2




